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NOTAS TECNICAS / NOTAS DE CATA

MATANEGRA Paraje TABANERAS 2020

Caracteristicas:

Afada: 2020 Varietal: 100% tempranillo

Origen: D.O. Ribera del Duero Crianza: 18 meses en barrica de roble

francés nueva. Malolactica en barrica

% Alcohol:14,5% VOL Produccién: 15.000 Botellas

Tipo de suelo: Arcillo calcareo
Dens. de plantacién: 2.200 cepas / Ha.

Vendimia: 22 semana de Octubre

Edad media del vifiedo: 60-80 afios
Poda: Poda y rebaje. Por ciclos lunares

Maceracion: 7 dias

Temp. de fermentacién: 222 C Fermentacion malolactica: Si, en barrica

Nombre de Vifiedo: Paraje Tabane-  Primer afo de elaboracion: 2016

ras // Olmedillo de Roa

Altitud vifledo: 908 metros Vigneron y Endlogo: José Luis Escudero

Analisis Sensorial
Color: Rojo intenso y profundo, limpio, brillante

En nariz: Complejo y elegante. Fruta negra madura en la linea de la ciruela y la mora,

notas minerales como el grafito, especiado con matices de pimienta, vainilla y cedro, MATANEGRA

. . . .z . . PARAJE TABANERAS
toques sutiles y finos de regaliz negro, sensacion de chocolate y fondo balsamico .

DENOMINACION DE ORIGEN

En boca: Suave y goloso, sabroso y bien estructurado Vino de gran impacto inicial
pero sus taninos dulces y maduros y su cremosidad le convierten en un vino domado,
redondo, amplio y sabroso. Muy frutal, con sensaciones de fruta roja (grosellas), finos
tostados y nobles maderas aromaticas. Largo, complejo, con mucha vida por delante.

Servicio: 142 C—162 C Aprox.

Analitica
Grado a 202 C: 14,5% VOL pH: 3,76
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